
PASIÓN
POR EL AJO

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O



N U E S T R A  E M P R E S A
Cooperativa Extremeña de Ajos de Aceuchal, nació en el año 2003 

con la ilusión y sacrificio de un grupo de agricultores, que aplican los 
conocimientos y tradiciones adquiridos generación tras generación. Hoy en 
día, se presenta como una de las empresas más consolidadas en el mercado 
nacional, formada por un gran equipo humano cuyo objetivo es ofrecer un 
producto y servicio diferenciados del resto. 

Nuestra empresa está capacitada y especializada tecnológicamente 
en la producción y transformación del ajo y apuesta comercialmente 
por incrementar el número de exportaciones en las próximas campañas. 
Para ello, cuenta con el desarrollo de un amplio abanico de formatos de 
productos basados en el Ajo en Cabeza, Diente de Ajo Pelado y Pasta 
de Ajo Natural y dispone de la seguridad y respaldo de certificaciones de 
calidad ampliamente reconocidas, entre ellas destacan ISO 9001:2015 y 
GLOBAL G.A.P., asegurando de esta forma al cliente un producto idóneo, 
especializado en las necesidades de cada destino, que cumple con los 
requisitos generales de la legislación alimentaria actual.
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https://www.youtube.com/watch?v=Yd4JOR18nOU




AJO FRESCO
EN CABEZAS

El ajo fresco es el ajo en cabeza recolectado del campo. Sin ningún tipo de transformación. 
Cuando llegan del campo se clasifican en los distintos calibres y luego es un equipo 
humano el encargado de prepararlo para su presentación. 

Se le quitan las pieles de fuera y se cortan la raíz y el tallo.  El ajo fresco se comercializa 
en una gran variedad de formatos, desde mallas de dos cabezas a cajas de 10 kg o 30 lb.

CAJA DE 10KG
VARIEDAD: Spring Violeta y Blanco 

ORIGEN: Aceuchal (España) 

CATEGORÍA: I

ENVASE: Caja de cartón cerrada 

PESO NETO: 10 kg 

CONSERVACIÓN: Entre -4ºC y -2ºC

CAJA DE 30LB
VARIEDAD: Spring Violeta y Blanco 

ORIGEN: Aceuchal (España) 

CATEGORÍA: I

ENVASE: Caja de cartón cerrada 

PESO NETO: 13.61 kg (30 libras) 

CONSERVACIÓN: Entre -4ºC y -2ºC
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VARIEDAD: Spring Violeta y Blanco

ORIGEN: Aceuchal (España)

CATEGORÍA: I

ENVASE: Caja de cartón cerrada

PESO NETO: 6 kg

CONSERVACIÓN: Entre -4ºC y -2ºC

CAJA DE 5KG
VARIEDAD: Spring Violeta y Blanco

ORIGEN: Aceuchal (España)

CATEGORÍA: I

ENVASE: Caja de cartón abierta

PESO NETO: 5 kg

CONSERVACIÓN: Entre -4ºC y -2ºC

SACO DE 6KG
VARIEDAD: Spring Violeta y Blanco

ORIGEN: Aceuchal (España)

CATEGORÍA: I

ENVASE: Saco monofilamento

PESO NETO: 6 kg

CONSERVACIÓN: Entre -4ºC y -2ºC
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VARIEDAD: Spring Violeta y Blanco 

ORIGEN: Aceuchal (España) 

CATEGORÍA: I

ENVASE: Malla de red

PESO NETO: 185 g

EMBALAJE: Cajas de cartón de 10 kg 

CONSERVACIÓN: Entre -4ºC y -2ºC

MALLAS DE 250 G
VARIEDAD: Spring Violeta y Blanco 

ORIGEN: Aceuchal (España) 

CATEGORÍA: I

ENVASE: Malla de red

PESO NETO: 250 g

EMBALAJE: Cajas de cartón de 10 kg 

CONSERVACIÓN: Entre -4ºC y -2ºC

MALLAS DE 500 G
VARIEDAD: Spring Violeta y Blanco 

ORIGEN: Aceuchal (España) 

CATEGORÍA: I

ENVASE: Malla de red

PESO NETO: 500 g

EMBALAJE: Cajas de cartón de 10 kg 

CONSERVACIÓN: Entre -4ºC y -2ºC
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VARIEDAD: Spring Violeta y Blanco

ORIGEN: Aceuchal (España)

CATEGORÍA: I

ENVASE: Malla de red

PESO NETO: 200 g

EMBALAJE: Cajas de cartón de 10 kg

CONSERVACIÓN: Entre -4ºC y -2ºC
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DIENTE DE AJO
PELADO

El ajo pelado es un ajo natural, fresco, sometido a un proceso de pelado que da como 
resultado un diente limpio de cáscara conservando todas las propiedades nutricionales 
del producto. 

El ajo pelado es cada vez más demandado, haciéndose un hueco en el mercado gracias 
a su facilidad de uso.

BOLSA DE 1 KG
VARIEDAD: Spring Violeta 

ORIGEN: Aceuchal (España) 

CATEGORÍA: I

ENVASE: Bolsa de polipropileno 

PESO NETO: 1 kg

EMBALAJE: Caja de cartón de 10 kg 

CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC 

VIDA ÚTIL: 60 días

CUBO DE 5 LB
VARIEDAD: Spring Violeta 

ORIGEN: Aceuchal (España) 

CATEGORÍA: I

ENVASE: Cubo de polipropileno 

PESO NETO: 2.24 kg (5 libras) 

EMBALAJE: Caja de cartón de 20 lb 

CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC 

VIDA ÚTIL: 60 días
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DO BOLSA DE 500 G
VARIEDAD: Spring Violeta
ORIGEN: Aceuchal (España)
CATEGORÍA: I
ENVASE: Bolsa de polipropileno
PESO NETO: 500 g
EMBALAJE: Caja de cartón de 10 kg
CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC
VIDA ÚTIL: 60 días

BOLSA DE 250 G
VARIEDAD: Spring Violeta
ORIGEN: Aceuchal (España)
CATEGORÍA: I
ENVASE: Bolsa de polipropileno
PESO NETO: 250 g
EMBALAJE: Caja de cartón de 10 kg
CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC
VIDA ÚTIL: 60 días

BOLSA DE 100 G
VARIEDAD: Spring Violeta
ORIGEN: Aceuchal (España)
CATEGORÍA: I
ENVASE: Bolsa de polipropileno
PESO NETO: 100 g
EMBALAJE: Caja de cartón de 10 kg
CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC
VIDA ÚTIL: 60 días
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CUBO DE 1 LB
VARIEDAD: Spring Violeta 
ORIGEN: Aceuchal (España) 
CATEGORÍA: I
ENVASE: Cubo de polipropileno 
PESO NETO: 454 g (1 libra) 
EMBALAJE: Caja de cartón de 20 lb 
CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC 
VIDA ÚTIL: 60 días

TARRA DE 5 LB
VARIEDAD: Spring Violeta 
ORIGEN: Aceuchal (España) 
CATEGORÍA: I
ENVASE: Tarra de polipropileno 
PESO NETO: 2.27 kg (5 libras) 
EMBALAJE: Caja de cartón de 20 lb 
CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC 
VIDA ÚTIL: 60 días

CUBO DE 1.5 KG
VARIEDAD: Spring Violeta 
ORIGEN: Aceuchal (España) 
CATEGORÍA: I
ENVASE: Cubo de polipropileno 
PESO NETO: 1.50 kg
EMBALAJE: Caja de cartón de 9 kg 
CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC 
VIDA ÚTIL: 60 días
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DO BOTE DE 1 KG
VARIEDAD: Spring Violeta
ORIGEN: Aceuchal (España)
CATEGORÍA: I
ENVASE: Bote de polipropileno
PESO NETO: 1 kg
EMBALAJE: Caja de cartón de 9 kg
CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC
VIDA ÚTIL: 60 días

SACO DE 10 KG
VARIEDAD: Spring Violeta
ORIGEN: Aceuchal (España)
CATEGORÍA: I
ENVASE: Saco de polipropileno
PESO NETO: 10 kg
EMBALAJE: Caja de cartón de 10 kg
CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC
VIDA ÚTIL: 60 días
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PASTA DE AJO
NATURAL

La pasta de Ajo es un producto a base de ajo fresco. Lo primero que se hace es pelar 
el ajo fresco. Y con ese ajo pelado se hace. La pasta de ajo es el resultado de un 
proceso de picado y amasado de los ajos. Es un producto natural y conserva todas las 
propiedades de los ajos frescos.

Nuestra pasta de ajo cuenta con unos estrictos controles que dan como resultado la 
obtención de Certificados de Calidad como GlobalGap o ISO 9001.

CUBO DE 2 KG
VARIEDAD: Spring Violeta

ORIGEN: Aceuchal (España)

CATEGORÍA: I

ENVASE: Cubo de polipropileno

PESO NETO: 2 kg

EMBALAJE: Caja de cartón abierta de 12 kg 

CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC

VIDA ÚTIL: 12 meses

CUBO DE 15 KG
VARIEDAD: Spring Violeta

ORIGEN: Aceuchal (España)

CATEGORÍA: I

ENVASE: Cubo de polipropileno

PESO NETO: 15 kg

CONSERVACIÓN: Entre 0ºC y 5ºC

VIDA ÚTIL: 12 meses
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Cooperativa Extremeña de Ajos de Aceuchal S.Coop.
Carretera de Don Benito a Olivenza, Km 80.
Aceuchal 06207 Badajoz (Spain)
Llámanos ahora: (+34) 924 68 74 04
Email: 
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mailto:gerencia@coajosaceuchal.es
https://www.coajosaceuchal.es
https://www.facebook.com/coajosaceuchal/
https://twitter.com/coajosaceuchal
https://www.linkedin.com/company/cooperativa-extreme%C3%B1a-de-ajos-de-aceuchal-s-c-/about/
https://www.youtube.com/channel/UC84XlM73Jw0tEU1hkZqxtNA
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